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Toimija Ezel (3272187-3)
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Toiminta Ravintolatoiminta
Aika 11.9.2023
Lasnéolijat
Tarkastaja Tuula Yldénen
Toimipaikan edustaja Dogan Halil

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on kaytossa Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen taydennettava omavalvontajarjestelma,
joka on toimintaan n&hden riittava.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.2. Tilojen kunto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella todettiin, ettd kasienpesualtaan viemari oli tukossa, eiké kasienpesupiste ollut
kaytettavissa. Nyt viemari oli korjattu ja késienpesupiste on kaytettavissa. Takavaraston hyllyt oli
pinnoitettu uudestaan ja olivat nyt helposti puhdistettavissa.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella 21.6.2023 todettiin puutteita tilojen siisteydessa. Tilat oli nyt siivottu ja tilat
olivat siistit, oven kahvat olivat puhtaita.

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

TyoOvélineet ja laitteet olivat puhtaita. Siivousvalineet olivat puhtaita ja niita sailytettiin oikein.

3.5. Haitta- ja muut eléaimet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella ei havaittu merkkeja haittaelaimista.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella 21.6.2023 todettiin, ettei roska-astioita oltu tyhjennetty edellisen ty6paivan
jalkeen (tarkastus tehtiin heti aamusta pizzerian avauduttua). Nyt roska-astiat olivat siistit ja niiden
tyhjennyksesta oli huolehdittu.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkil6kunta tydskenteli tarkastuksen aikana hygieenisesti eiké tydtavoissa havaittu puutteita

4.2. Kéasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Késienpesupiste oli nyt korjattu ja kaytettavissa. Kasienpesupisteessa oli kaytettavissa nestesaippuaa ja
kertakayttdpyyhkeita

4.3. TyOvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella todettiin, ettei tydntekijéilla ollut kaytdssa ainoastaan elintarvikehuoneistossa
kaytettavia jalkineita. Nyt kaytossa oli erilliset tydjalkineet.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnan hygieniaosaamistodistukset on tarkastettu aikaisemmalla tarkastuksella eika
pizzeriassa ole uutta henkilokuntaa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.1. Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pizzeriassa valmistetaan lahinna pizzoja ja kebab-annoksia. Elintarvikkeiden valmistusprosessit
ovat tarkoitukseensa soveltuvia.

5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jAddyttdmisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pizzeriassa ei ole kaytdssa erillisté jaadhdytyslaitetta, jaahdytys on kuitenkin vahaista.
Jaahdytyskirjauksilla pystytdéan todentamaan riittdvan nopea jaahdytys.

5.5. Kéarimisen ja pakkaamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakkaus- ja kontaktimateriaaleja sailytettiin siten, etteivat ne likaannu.

5.6. Elintarvikkeiden séilyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Elintarvikkeiden varastoinnissa on pienid puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet
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Pizzeriassa on pakattu tuotteita pienempiin kayttderiin. Jos tuotteita pakataan itse uudestaan
esimerkiksi pienempiin kayttderiin, tulee ainesosatiedot ja viimeiset kayttdajankohdat sailyttdd. Jos
toimija on esimerkiksi kypsentanyt tuotteita, tulee toimijan itse maarittaa kayttdaika ja

merkitd tuotteen nimi ja jaadyttdmisaika tuotteisiin.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampédtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella todettiin puutteita kylmalaitteiden lampdtilakirjauksissa, nyt lampdétilakirjaukset
on tehty sdannollisesti. Tarkastuksella mitattiin seuraavat lampdétilat laitteista: vetolaatikostossa olleen
pilkotun salaatin [Aampétilaksi mitattiin +3,3 °C, toisessa vetolaatikostossa olleiden kinkkusuikaleiden
lampdtila oli +4,3, lasiovellisessa jaékaapissa olleen tuotteen lampétilaksi mitattiin + 5,4 °C. Lampétilat
ovat lainsdadannon mukaisia.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakasteiden lampdtilat on kirjattu nyt sdannollisesti. Tarkastuksella mitattiin asiakastilassa olevassa
pakasteessa olleen tuotteen lampdotilaksi - 17°C. Tuotteen oikea sailytyslampdétila on vahintédén - 18 °C,
mutta mittaus tehtiin infrapunamittarilla pakkauksen paaltéa mika selittda lampétilan.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella pakasteessa sailytettiin pakkaamattomia elintarvikkeita kaupan ostoskassissa.

Ostoskassit eivat sovellu pakkaamattomien elintarvikkeiden sailyttamiseen.
Nyt elintarvikkeet on pakattu pakastuspusseihin, jotka on malja-haarukka merkitty ja joita voidaan
kayttaa pakkaamattomien elintarvikkeiden pakkaamiseen.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella todettiin puutteita vastaanottotarkastusten lampdtilamittauksissa. Nyt
kylmasailytysta vaativien tuotteiden vastaanottolampdétilat on mitattu ja kirjattu saanndollisesti
omavalvonnan ohjeiden mukaisesti.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Naytteenottosuunnitelman noudattamisessa on pienia epéakohtia.
Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla ei ollut edelliselld tarkastuksella 21.6.2023 pintapuhtausnéytetuloksia vuodelta 2022 tai 2023.

Nyt toimija on aloittanut pintapuhtausnaytteenoton, naytteenotto kaytiin viela tarkastuksella yhdessa
lapi. Pizzeriassa my0s ohjeistettiin tulosten tulkinta ja naytetulosten kirjaaminen.

Naytteet tulee ottaa nelja kertaa vuodessa vahintéan viisi naytetta kerralla, tuloksista tulee tehda
trendiseurantaa (Mikrobikriteeriasetus (EY) No 2073/2005).

Kohtaa 17.1 Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset on arvioitu arvosanalla B eikd A, koska vuodelta
2022 ei ollut esittda lainkaan naytetuloksia ja vuoden 2023 naytteenottoaikataulusta ollaan jaljessa.
Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO
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18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Oiva-raportin esillapidossa on epékohtia.

Havainnot ja toimenpiteet

Viimeisin Oiva-raportti oli esilla asiakkaiden nahtavilla. Oiva-raportin linkitysté toimijan kotisivulla ei ole
tehty eikd Oiva-raporttia ole julkaistu lainsaadannén mukaisesti. Toimijaa ohjeistettiin asiasta

jo edellisella tarkastuksella. Toimijan tulee noudattaa annettuna ohjetta ja julkaista internetin kotisivulla
Oiva-raportti lainsdadannén mukaisesti.

Ohje Oiva-raportin julkaisemista toimijan kotisivulla: Oiva-raportit tulee linkittdd nahtéavaksi yritysten
omille verkkosivuille. Linkki tehdaan nakyvalle ja helposti havaittavalle paikalle etusivulle.

Linkin tulee johtaa www.oivahymy.fi/lhae yrityksia -sivulle (Eviran méérays 2/2016), jolla
yritysta koskevat Oiva-raportit julkistetaan.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

Lisatiedot
Tarkastuskertomus lahetettiin sdhkopostilla 12.9.2023 osoitteeseen cigdem_doganl13@hotmail.com

Sovelletut sddnnokset

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantda koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Valvonta-asetus (EU) N:o 625/2017

Elintarvikelaki 297/2021

Maa- ja metsétalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Hallintolaki 434/2003

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen toimintasaantd (Keski-Uudenmaan ymparistolautakunta
18.4.2023 § 52)

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus ymparistéterveydenhuollon maksutaksa, Keski-Uudenmaan
ymparistlautakunta 14.12.2021 § 131

Maksu 156,00 €

Maksuperusteet

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus ymparistéterveydenhuollon maksutaksa, Keski-Uudenmaan
ymparistlautakunta 14.12.2021 § 131

Tarkastaja Tuula Ylénen
ELINTARVIKETARKASTAJA
+358403144723
tuula.ylonen@tuusula.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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@ * Oiva-raportti » Oiva-rapporten
\/ QU C{ Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

1584862
Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Pizza Center
Koivikontie 2 A 3, 04260 KERAVA
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos « Inspektionresultat » 11.09.2023
Senaste inspektion
Omavalvonta / P
Egenkontroll
11.09.2023 Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito / ’
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
o Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus / *
Aikaisemmat tarkastukset * Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Tidigare inspektioner
Henkildkunnan toiminta ja koulutus / > @

@ Personalens arbete och utbildning
21.06.2023 . L o .
Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia / P @
Livsmedlens produktions- eller hanteringsshygien
Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta /
22.08.2022 © Kontrollen av livsmedlens temperaturer > @

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit / * @

- Forpackningsmaterial och andra kontaktmaterial
Arvosanat yhteensa KPL

Resultat inalles ST Elintarvikkeiden toimitukset / '
Leveranserna av livsmedel

Oivallinen / 17
Utmarkt Elintarvikkeiden tutkimukset / P @

Livsmedelsundersdkningarna

@ Hyva / Bra 3 Oiva-raportin esillapito / ’ @

Oiva-rapportens presentation

Kgrjattayaa / Heikoin tulos maaraa arvosanan ¢« Samsta resultat bestammer vitsordet
Bor korrigeras

@ Huono / Dalig

Huomiot * Observation

Elintarvikkeiden varastoinnissa on pienia puutteita.

Naytteenottosuunnitelman noudattamisessa on pienia epakohtia.

Oiva-raportin esillapidossa on epakohtia.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

. i viimeistaan 22.9.2023 /

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
senast 22.9.2023

Valvontayksikko
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